= B W @ o >
R @ @ @ @ (=
») a) ‘&) * (& * K; (- L
3 S 3 L S S &8
» ® ® GUARDA GOLF @ @ @
u u \,_) HOTEL & RESIDENCES K_' \\_‘ &f
®» ® @ ¢ @ @
S S 2 28 &
°ss® ) @ss
x DINER DE GALA S S
2 8 DE LA SAINT-SYLVESTRE G G
ﬁ j NEW YEAR’S EVE GALA DINNER t t;’
e

3 DIAMONDS 2

&/ (=
a) @
@ ‘e
'_/) k\__a

2 PEARLS :

20h0( APERITIF AUCHAMPAGNE
CHAMPAGNE RECEPTION

20]130 DINER FESTIF EXQUIS
EXQUISITE FESTIVE DINNER

Minuit SPECTACLE DE FEUX D’ARTIFICE PRIVE
PUIS ENCHAINEZ QUELQUES PAS DE DANSE

PRIVATE FIREWORKS SHOW & DANCING &
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MUSIQUE FESTIVE LIVE AVEC LA q: @
TALENTEUSE CHANTEUSE ITALIENNE ROSITA ‘:;‘/3" ‘;

FESTIVE LIVE MUSIC WITH THE ;W:—::

TALENTED ITALIAN SINGER ROSITA i’g} @
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Tenue élégante de rigueur. m-{\?’g i

Elegant evening attire required. G:;\;\i ;; ;\:‘
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~ Radis blanc en pickles, tartare de gambero rosso, maﬂonnaise aux crustacés
D Pickled white radish, gambero rosso tartar, shellfish mayonnaise
\) Terrine de foie gras de canard, gelée de fruits rouges et sumac,
toast de pain aux fruits
Duck foie gras terrine, red berry and sumac jelly,
fruit bread toast
>
Assortiment de la mer

Sashimi de bar sauvage ¢ Carpaccio de Saint-Jacques et truffe
Huitre Gillardeau, condiment kiwi et wasabi  Caviar Osciétre de la maison Petrossian
Selection from the sea
Wild sea bass sashimi ¢ Carpaccio of scallops with truffle
Gillardeau oyster, kiwi and wasabi condiment ¢ Oscietra caviar from Petrossian

I

Cannelloni farcis a la langoustine, bisque au Champagne, condiment aux agrumes
Cannelloni stuffed with langoustine, champagne bisque, citrus condiment

I

Granité gin-herbes, sorbet grenade
Gin-herbs granita, pomegranate sorbet

I

Filet de beeuf wagyu japonais A5, purée de pommes de terre fumée,
échalotte farcie, champignons vinaigrés
A5 Japanese w: beef fillet, smoked potato purée,
stuffed shallot, pickled mushrooms

I

Gorgonzola a la cuillére, sablé au fenouil, noix en confiture
Scooped gorgonzola, fennel shortbread, walnut jam

Vegetarian or vegan dishes can be prepared upon request.
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w5 Tartelette aux agrumes, cardamome noire, riz torréfié s
Citrus tartlet, black cardamom, toasted rice crumble
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