Feuille de vigne farcie aux riz, griottes et gingembre
Vine leaf stuffed with rice, sour cherry and ginger

>’

Mousse de Saint-Jacques, main de Bouddha, citron caviar
Scallops mousse, Buddha's hand, finger lime

>’

Risotto Acquerello, %elée au Champagne, betterave en texture
Acquerello risotto, Champagne jelly, beetroot in different textures

>’

Filet de Saint-Pierre, purée de céleri fumé, caviar,
coulis de persil et coriandre
John Dory filet, smoked celery purée, caviar,
parsley and coriander coulis

>’

Granité gin - estragon, sorbet pomme verte
Gin - tarragon granita, green apple sorbet

>’

Macaron framboise - gingembre, glace vanille - créme fraiche
Raspberry - ginger macaroon, vanilla - créme fraiche ice cream

P —
Mignardises
Petits fours

CHEF 150.-par adulte / CHF 70.-par enfant (de 4 a 12 ans)
CHEF 150.-per adult/ CHF 70.-per child (from 4 to 12 years)

En cas d’allergies ou intolérances, ce menu peut volontiers étre adapté.
Des plats végétariens peuvent étre préparés sur demande.
In case of allergies or intolerances, we are happy to adapt this menu for you.
Vegetarian dishes can be prepared upon request.
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