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RESTAURANT

Accueil généreux % Generous welcome

Partage convivial % Convivial sharing
Respect des produits offerts par la nature @% Respect of nature’s produce
Interprétation contemporaine des saveurs % Contemporary interpretation of flavours

Héritage culinaire du Levant % Culinary heritage of the Levant

Nos plats sont congus pour étre partagés entre les convives et sont servis au fur et a mesure
de 'avancement du repas. Nous vous conseillons de commander au moins 3 plats par convive.

Our dishes are designed to be shared between guests and served continuously throughout the meal.
We recommend ordering at least 3 items per person.



MENU

Votre choix de
Your choice of

2 sortes de mezze/pide
2 types of mezze/pide

Plat
Main

Dessert

110/ pers.
Wagyu Beef +110 / pers.

HEALTH &
BALANCE

En collaboration avec Elodie Richard, experte en
micronutrition, traitements naturels et holistiques, notre
programme Health & Balance a été congu pour
rééquilibrer 'organisme et pour une remise en forme
globale. Il est entierement personnalisé et s’organise sur
un minimum de 3 jours. Demandez notre brochure avec
des informations détaillées.

In collaboration with Elodie Richard, an expert in
micronutrition, natural and holistic treatments, our Health &
Balance programme has been developed to realign the
delicate balance of the organism and restore overall physical
well-being. It is fully personalized and organized on a
minimum of 3 days. Ask for our brochure with detailed
information.

Plats recommandés
Recommended dishes

SEASONAL MEZZE

Ispanak @ 0 & 22

Jeunes pousses d’épinards

Parmigiano Reggiano | Huile d’olive a la truffe
Baby spinach leaves | Parmigiano Reggiano
Truffle olive oil

Pancar @ 0 & 24

Carpaccio de betterave | Créme de chévre
Noix caramélisées

Beetroot carpaccio | Goat cheese cream
Caramelized nuts

Karides w 28

Crevettes sautées | Mijoté de tomates
Olives | Capres | Feta
Sautéed shrimps | Tomato stew | Olives

Capers | Feta

Ahtapot 28
Poulpe grillé | Créme de panais

Sauce aux herbes | Citron confit

Grilled octopus | Parsnip cream
Herbs sauce | Confit lemon

Langust # w () 36
Langouste sauvage | Avocat

Bisque | Citron vert

Wild langusta | Avocado | Bisque | Lime

Gillardeau Istiridye 38

Huitres Gillardeau n°3 (6 pce)
Gillardeau n°3 oysters (6 pce)

Cipura Tartar () 32

Tartare de dorade | Herbes
Sumak | Grenade
Dorado tartar | Herbs | Sumak | Pomegranate

Dana Karpagyo () 32
Carpaccio de beeuf suisse | Capres

Tomate séchée | Parmigiano Reggiano

Swiss beef carpaccio | Capers

Dried tomato | Parmigiano Reggiano

Foie Gras & 36
Terrine de foie gras de canard

Figue | Brioche

Duck foie gras terrine | Fig | Brioche



]

CLASSIC MEZZ]

Hummus Duo % & 22

Houmous traditionnel et a la betterave
Traditional and beetroot hummus

Hot Hummus 8 22
Houmous chaud | Beurre épicé
Chips de viande séchée du Valais

Warm hummus | Spiced butter sauce
Chips of Valais dry meat

Miitebbel - Muhammara % & 39 22

Purée d’aubergines fumées
Purée de poivrons rouges grillés
Smoked aubergine | Roasted red pepper purée

Tabbouleh % # & (1) 2

Persil | Boulgour | Grenade
Parsley | Bulgur | Pomegranate

Cactk 2 22

Yaourt égoutté | Concombre
Herbes aromatiques
Strained yoghurt | Cucumber | Aromatic herbs

Borek @ # 0 22

Rouleaux de yufka | Fromage frais
Yufka rolls | White cheese

Sarma * 22

Feuilles de vigne farcies | Riz | Tomates
Stuffed vine leaves | Rice | Sun-dried tomatoes

Falafel % 8 22

Boulettes de pois chiches | Sauce au tahini
Chickpea balls | Tahini sauce

Patlican % & 22

Aubergine caramélisée | Pate de datte
Caramelized aubergine | Date paste

Levrek Salata 28
Salade de bar sauvage | Pousses d’épinards
Capres | Fenouil | Sumac

Wild sea bass salad | Baby spinach

Capers | Fennel | Sumac

Kibbeh # & 28
Kebbé de beeuf | Sauce yaourt-menthe
Beef kibbeh | Yoghurt-mint sauce

PIDE

Otlu Pide 2 # 28
Pain plat facon turque | Epinards

Feta

Turkish-style flat bread | Spinach

Feta

Kiymali Pide # 0 32
Pain plat facon turque | Emincé de beeuf
Tomates | Poivrons

Turkish-style flat bread | Minced beef
Tomato | Red pepper

Triif Pide @# 0 42
Pain plat fagon turque | Gruyeére

Copeaux de truffe Melanosporum
Turkish-style flat bread | Gruyére

Melanosporum truffle shavings

# Végan
Vegan

4 Végétarien
Vegetarian

%3
¥ Contient du gluten
Contains gluten

Contient des noix
Contains nuts

G Contient du lactose
Contains lactose

% Contient des crustacés
Contains shellfish

20 . i

®¥  Contient du sésame

Contains sesame

En cas d’intolérances ou allergies
nous adaptons volontiers votre plat.

If you have food intolerances or allergies,
we are happy to adapt your dish accordingly.



MAINS

Arpa Sehriye @ # D 38
Orzo | Citron | Eryngii | Romanesco | Echalote
Orzo | Lemon | Eryngii | Romanesco | Shallot

Avec crevettes sautées au beurre persillé  +10
With shrimps sautéed in parsley butter

92
Kalkan # 58
Ballotine de turbot sauvage | Mousseline a

I'aneth | Poireaux | Safran
Wild turbot ballotine | Dill cream | Leek | Saffron

Cipura (1) 58
Filet de dorade sauvage grillé | Sauce vierge
Purée de panais | Romanesco

Grilled wild dorado filet | Sauce vierge

Parsnip purée | Romanesco

Tavuk 8° 48

Haut de cuisse de poulet grillé | Beurre
aux épices orientales | Légumes de saison
Grilled boneless chicken thighs | Oriental
spiced butter | Seasonal vegetables

Kuzu # 58
Agneau confit | Purée d’aubergine

Jus d’agneau tomaté | Yaourt a la menthe
Confit lamb | Aubergine purée

Lamb jus with tomato | Mint yoghurt

Manti # 58
Ravioli traditionnels de Kayseri au beeuf
Tomate | Yaourt | Menthe

Traditional Kayseri beef ravioli | Tomato

Yoghurt | mint

Bonfile 0 68
Filet de boeuf suisse grillé

Sauce au Za’atar | Légumes de saison

Grilled Swiss beef tenderloin

Zd’atar sauce | Seasonal vegetables

Wagyu 180
Entrecote 200g de beeuf japonais

Woagyu A5 grillée | Fleur de sel

au sumac | Légumes

Grilled Japanese A5 Wagyu beef

entrecote 200g | Fleur de sel

with sumac | Vegetables

SIDES

Choissisez votre accompagnement
Choose your side dish

Sultan Pilayi @ 0 &

Riz | Raisins secs de Corinthe | Pignons de pin
Rice | Corinth raisins | Pine nuts

Batata Harra @ 0 8°

Pommes de terre sautées | Epices orientales
Sautéed potato | Oriental spices

Patates Piresi 2

Purée de pommes de terre
Potato purée

Sebze Sote * ()

Légumes de saison sautés
Sautéed seasonal vegetables

Salata ()

Salade de jeunes pousses
Green baby ledf salad

Provenances :

Suisse : Agneau, Beeuf. France : Poulet, Canard.
Japon : Boeuf Wagyu. Viétnam : Crevettes.

FAO27 (Atlantique nord-est) : Turbot, Bar, Poulpe.
FAO37 (Méditerranée) : Dorade.

FAOA47 (Atlantique sud-est) : Langouste.

Nos viandes et poissons proviennent de sources
écoresponsables.

Origins:

Switzerland: Lamb, Beef. France: Chicken, Duck.

Japan: Wagyu Beef. Vietnam: Shrimp.

FAO27 (Nord-Eastern Atlantic): Turbot, Sea bass, Octopus.
FAO37 (Mediterranean Sea): Dorado.

FAO47 (South-Eastern Atlantic): Langusta.

Our meat and fish are eco-friendly sourced.

Nos prix sont en CHF, TVA et service inclus.
All prices are in CHF, VAT and service included.



Vacherin 0

Pomme | Cannelle | Meringue
Apple | Cinnamon | Meringue

Tartelette D & #

Pistache | Griotte | Filo
Pistachio | Sour cherry | Filo

{le Flottante 0 #

Framboise | Rose | Opaline
Raspberry | Rose | Opanline

Fondant

Chocolat | Orange | Safran
Chocolate | Orange | Saffron

Glace ()

Vanille, chocolat, café, safran, cannelle
Vanilla, chocolate, coffee, saffron, cinnamom

Sorbet

Framboise, griotte, citron, mangue - fruit de la passion, noix de coco
Raspberry, sour cherry, lemon, mango — passion fruit, coconut

>
%\99

FIVE
RESTAURANT
24
24

24

24

8/pce

8/pce

Vins moelleux

Mitis, Jean-René Germanier, Vétroz
Amigne de Vétroz

Tulum, Jean-Louis Mathieu, Chalais
Petite Arvine, Ermitage, Malvoisie

Pinot Noir Muté, S. Caloz, Miége
Pinot Noir

Chateau Guiraud, Sauternes
Sémillon

Porto Tawny 20 anos, Porto
Ramos Pinto

Porto Tawny 30 anos, Porto
Ramos Pinto

## Contient du gluten | Contains gluten

16/10cl

18/10cl

18/10cl

26/10cl

20/10cl

30/10cl

&% Contient des noix | Contains nuts

Contient du lactose | Contains lactose

70/37,5 cl

75/37.5 cl

75/37,5 cl

95/37.5 cl

165/75 cl

260/75 cl

8o Contient du sésame | Contains sesame
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