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CHAMPAGNE & CAVIAR

Une coupe de Champagne Ruinart Blanc de Blancs &
une boite (12g) de caviar Ossetra Royal, Petrossian

A glass of Ruinart Blanc de Blancs Champagne &

a tin (12g) of Petrossian Ossetra Royal caviar

CAVIAR PETROSSIAN

Nos caviars sont servis avec blinis et créme acidulée
Our caviars are served with blinis and sour cream

Ossetra Royal, Petrossian (30g)
Sevruga Steluga Tsar Impérial, Petrossian (30g)
Beluga Royal, Petrossian (30g)

HUITRES / OYSTERS

Gillardeau n°3 (6 pce)

SNACKS & BITES

Pzo de queijo brésilien (8 pce) - 20 min. - @
Brazilian pao de queijo (8 pce) - 20 min. -

Coxinha brésilien au poulet et fromage (5 pce) # ()
Brazilian Coxinha with chicken and cheese (5 pce)
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Assiette de viande séchée du Valais IGP, pain de seigle (160g) % 32

IGP Valaisan dried meat, rye bread

Sélection de charcuterie Ibérique Bellota-Bellota (160g)
Selection of Iberian cold cuts Bellota-Bellota
Cecina de Léon, Serrano de Trevelez
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POTAGES / SOUPS

Soupe de patates douces, lait de coco, gingembre %
Sweet potato soup with coconut milk and ginger

Velouté de courgette, brocoli et épinards @ ()
Creamy zucchini soup, broccoli and spinach

ENTREES / STARTERS

Burrata, tomate, pesto de roquette et basilic e
Burrata, tomato, pesto of rocket and basil

Carpaccio de betterave, noix, roquette, créme de chévre @ & ()
Beetroot carpaccio, walnuts, rocket salad, goat cheese cream

Salade de jeunes pousses et légumes croquants, pomme,
tomme chaude en feuille de brick @ #

Green baby leaf salad with crispy vegetables, apple,
warm Tomme cheese wrapped in filo pastry

Salade Caesar, croiitons, ceuf, parmesan, poulet
Caesar Salad, croutons, egg, parmesan, chicken

Sélection de mezze méditerranéens : @ ## & () 8o
Hummus, Muhammara, Sarma, Falafel, Bérek
Selection of Mediterranean Mezze:

Hummus, Muhammara, Sarma, Falafel, Bérek

FONDUE

Uniquement disponible sur la terrasse
Only available on the terrace

Fondue moitié-moitié aux fromages de Suisse @ %
Traditional Swiss moitié-moitié cheese fondue
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PLATS / MAIN COURSES

Nos sandwichs, burgers et pide sont accompagnés d’une salade de

mesclun ou de pommes frites.

Our sandwiches, burger and pide are served with a mixed green salad or

French fries.

Guarda Golf Burger # () 8¢
(baeuf, fromage, oignon, avocat, tomate, salade)
(beef, cheese, onion, avocado, tomato, salad)

Club Sandwich #0)
(poulet, lard de dinde, ceuf, tomate, salade)
(chicken, turkey bacon, egg, tomato, salad)

Cheese Toast @ 4 ()
(pain de mie, fromage)
(toast bread, cheese)

Déner Sandwich ()
(baeuf mariné maison, oignon, tomate, salade)
(home marinated beef, onion, tomato, salad)

Pide au Gruyeére et copeaux de truffe fraiche @ # ()
Pide with Gruyére cheese and fresh truffle shavings

Pide a I’émincé de beeuf, tomates, poivrons ¢
Pide with minced beef, tomato, red pepper

Pide aux épinards et fromage frais @ #0
Pide with spinach and white cheese

Pide aux tomates, mozzarella et roquette L B
Pide with tomato, mozzarella and rocket salad

Lasagnes végétariennes Guarda Golf @ # ()
Guarda Golf vegetarian lasagna

Spaghetti ou Rigatoni a la sauce de votre choix : %
Spaghetti or Rigatoni with the sauce of your choice:
- Tomate & basilic Z

- Bolognese #

- Carbonara # ()

- Créme et truffe fraiche +10 ()
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DESSERTS

Patisserie maison du jour 12/ pce
Pastry of the day
Glaces maison 8/ pce

Vanille, chocolat, pistache, café, épices d’hiver
Homemade ice cream
Vanilla, chocolate, pistachio, coffee, winter spices

Sorbets maison 8/ pce
Citron, poire, framboise, mandarine, péche-fruit de la passion
Homemade sorbets

Lemon, pear, raspberry, mandarin, peach - passion fruit

Allergies

Végan Vegan
Végétarien Vegetarian

Contient du gluten Contains gluten

Contient des noix Contains nuts
Contient du lactose Contains lactose

Contient des crustacés Contains shellfish

¥ %R W

Contient du sésame Contains sesame

En cas d’intolérances ou allergies nous adaptons volontiers votre plat.
If you have food intolerances or allergies, we are happy to adapt your dish.

Provenance des viandes et poissons

Origin of meat and fish

Suisse : Agneau, Beeuf, Poulet, Dinde. Japon : Beeuf Wagyu.
Espagne : Porc. Viétnam : Crevettes. Chine/Bulgarie/lran : Caviar.
FAO27 (Atlantique nord-est) : Saint-Pierre, Bar, Poulpe, Huitres.
FAO51 (Océan indien ouest) : Langoustine.

Switzerland : Lamb, Beef, Chicken, Turkey. Japan: Wagyu Beef.
Spain: Pork. Vietnam: Shrimp. China/Bulgaria/iran: Caviar.

FAO27 (Nord-East Atlantic) : John Dory, Sea bass, Octopus, Oysters.
FAO51 (West Pacific) : Langoustine.
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De 12h a 14h et de 19h a 22h, les propositions culinaires de notre
Restaurant FIVE sont également disponibles.

From 12:00 to 14:00 and from 19:00 to 22:00, the culinary proposals
of our Restaurant FIVE are also available.



CRUS AU VERRE
WINE BY THE GLASS

Bubbles

Franciacorta Brut Barone Pizzini "Golf 1927" DOCG Bio
Champagne R de Ruinart

Champagne Ruinart Rosé

Champagne Ruinart Blanc de Blancs

Vins blancs / White Wine

Chasselas, Cave le Tambourin, Valais

Heida - Les Pyramides, Adrian & Diego Mathier, Valais
Petite Arvine - A.O.C. Valais, Maurice Zufferey, Valais
Chardonnay - Clos Rochette, Mercurey, Faiveley, Bourgogne

Vins rosés / Rosé Wine

Déle Blanche, Jean-Louis Mathieu, Valais
Whispering Angel, Chateau d’Esclans, Cotes de Provence

Vins rouges / Red Wine

Pinot Noir - Stricto Sensu, Varone, Valais

Cornalin, Jean-Louis Mathieu, Valais

Syrah, Jean-Louis Mathieu, Valais

Hebo Suvereto - Petra, Azienda Petra, Toscana, Italie
Chateau Croix de Mai, Bordeaux, France

Vins de dessert / Dessert Wines

Or Jaune, L’Orpailleur, Valais

Poussiére d’Etoile, Maison Gilliard, Valais
Sauternes, Chateau Guiraud, Bordeaux

Porto Tawny 10 anos, Ramos Pinto, Porto, Portugal
Porto Tawny 20 anos, Ramos Pinto, Porto, Portugal
Porto Tawny 30 anos, Ramos Pinto, Porto, Portugal
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COCKTAILS SIGNATURE

GG'N 26
Gin Deux Fréres, sirop de mare & lavande, jus de citron

Frosty Sloe 26
Monkey 47 Sloe Gin, Amaretto, jus de fraise, jus de citron

Winter Wonder 26
Martel VS Cognac, purée de fruit de la passion, Champagne

Fire Starter 26

Bulleit 10 years Bourbon, jus d’orange, sirop d’erable,
jus de citron

Cinnarhum Delight 26

Mount Gay XO Triple Cask Rhum, sirop maison de cannelle
et pomme, jus de citron vert

COCKTAILS SANS ALCOOL
ALCOHOL-FREE COCKTAILS

GG’Ice Tea 14
Tisane GG blend, menthe, jus de citron, miel

Innocent Mojito 14
Menthe fraiche, sirop de sucre, citron vert, soda

Red Berry Slope 14

Fruits des bois, jus de cranberry, citron, sirop de sucre, soda



COCKTAILS CLASSIQUES

Negroni
Dry Gin, Campari, Sweet Vermouth

Boulevardier
Bourbon, Campari, Sweet Vermouth

Dry Martini
Gin ou Vodka, Vermouth

Espresso Martini

Vodka, Kahlua, espresso

Hugo

St-Germain, Champagne, menthe, citron vert, soda
Mojito

Rhum, menthe, citron vert, sucre de canne, soda
Caipirinha

Cachaga, citron vert, sucre de canne

Bloody Mary
Vodka, jus de tomate, assaisonnements

Amaretto, Bourbon, Rhum or Pisco Sour
Amaretto / Bourbon / Rhum / Pisco, sucre de canne, citron

Moscow or London Mule
Vodka / Gin, Ginger Beer, citron vert

Margarita
Tequila, Cointreau, citron

Cosmopolitan
Vodka, Cointreau, jus de cranberry, citron vert

Old Fashioned
Bourbon, Angostura Bitters, sucre
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BIERES / BEERS .50

Heineken

Les Marmottes de Crans-Montana, Blonde
Blue Moon, Blanche

Brewdog Punk IPA

Corona

Heineken 0,0%

APERITIFS  s-45% 60

Martini Bianco
Martini Rosso
Martini Dry
Campari
Pastis 51 (4cl)
Suze

Aperol

Cynar

LIQUEURS & CREMES

Sambuca Molinari
Get 27

Limoncello

Bailey’s Irish Cream
Fernet Branca
Fernet Branca Menta
Amaretto Disaronno
Kahlua

Cointreau

Grand Marnier
Chambord
Frangelico
Jagermeister

(38%, 4cl)
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SPIRITUEUX / SPIRITS

(Gin (37.5-47%, 4cl) + Mixer
Bombay Sapphire
Hendrick’s

The Alpinist
Tanqueray Ten
Gin Mare

Nordés

Monkey 47
Monkey 47 Sloe
The Botanist
Cambridge

The London N° 1
Deux Fréres

Vodka 40%, 4c)
Belvedere

Grey Goose

Grey Goose Le Citron
Chopin

Beluga

Grey Goose VX

Rhum 37.5%, 4c))

Plantation 3 Stars

Eminente Reserva 7 years

Don Papa 7 years

The Alpinist

Diplomatico Reserva Exclusiva
Mount Gay 1703 XO Triple Cask Blend
Plantation XO

Diplomatico Selection de la Familia
Zacapa 23 Solera

Diplomatico N°1 Batch Kettle
Zacapa XO Solera Reserve Especial

Cachaca (38%, 4c)
Leblon
Capucana

Tequila (38%, 4c)

Don Julio

Volcan de mi Tierra

Patron XO Café

Patron Silver

Barajas Extra Anejo, Reserva Especial
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WHISKIES

Blended Scotch (40-50%, 4cl)

Johnnie Walker Red Label

Johnnie Walker Black Label

Dimple Golden Selection

Chivas Regal 12 years

Royal Salute 21 The Signature Blend
Johnnie Walker Blue Label

Chivas Regal 25 years

Single Malt Scotch  (40-50%, 4ci)
Laphroaig 10 years

Ardbeg 10 years

Glenlivet 18 years

Lagavulin 16 years

The Dalmore 15 years
Glenmorangie 18 years

Irish (40-50%, 4c)
Bushmills

Jameson
Bushmills Black Bush

North America 40-50%, 4cl)

Jack Daniels
Maker’s Mark
Woodford Reserve
Bulleit 10 years
Whistle Pig 10 years

Japanese  (40-50%, 4cl)

Nikka Whisky from the Barrel
Nikka Takesuru Pure Malt

Nikka Tailored

Hibiki Harmony

Hibiki Harmony Master’s Select
Nikka Takesuru Pure Malt 21 years
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DIGESTIFS

Cognac (40%, 4ci)

Martell VS

Rémy Martin VSOP
Hennessy XO

Rémy Martin XO
Hennessy Paradis Impérial

Armagnac  (40%, 4cl)
Ferte Partenay V.S.O.P.

Chateau Laubade 1991
Chateau Laubade 1988

Calvados  40%, 4c)

Calvalais
Calvados Morin Pére & Fils
Chateau du Breuil, 15 ans

Eaux de Vie (40-43%, 4c))

Abricotine
Williamine
Framboise

Kirsch

Coing Douce
Génépi

Vieille Prune
Chartreuse Verte
Chartreuse Jaune

Grappa  (40-50%, 4cl)

Grappa Friulana Nonino 43°

Grappa Chardonnay 12 mesi Nonino
Grappa di Barolo 12 ans, Marolo
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EAUX MINERALES
SOFT DRINKS

Eaux plates / Still water

Acqua Panna
Evian
Voss

Eaux gazeuses / Sparkling water

San Pellegrino
Perrier
Voss

Sodas

Coca Cola Classic, Zero

Rivella rouge

Spritea

Jus de pomme Ramseier
Ice-Tea, Péche ou Citron
Fanta

Tonic Water

Ginger Ale

Bitter Lemon

Red Bull

Sanbittér

Crodino

Jus / Juices

Jus de fruits et légumes frais
Sélection de jus de fruits IRIS du Valais
Sélection de jus de fruits Granini - divers ardbmes

50 cl
50 cl
80 cl

50 cl
33 cl
80 cl

33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
33cl
20cl
20cl
20cl
25cl
10cl
10cl

30cl
25¢l
30cl

~N ~ 00 00 00 0 00 00 0000
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BOISSONS CHAUDES
HOT BEVERAGES

Vin Chaud / Mulled Wine

Vin rouge, anis étoilé, orange, cardamome, cannelle,
sucre brun, miel

Chocolat Chaud Magique / Magic Hot Chocolate
Chocolat chaud fait maison avec Gin Elephant au Cacao

Grog
Rhum Eminente Reserve, citron, gingembre, miel

Irish Coffee

Café, Jameson Whisky, sirop de sucre, créme

Café, Espresso, Ristretto

Double Espresso

Cappuccino, Latte Macchiato, Renversé
Turkish Coffee

Matcha

Chocolat Chaud Maison

Chocolat Chaud Maison Viennois
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THES & INFUSIONS
TEA

Thé blanc / White Tea
Aiguilles d’argent, Chine

Thé vert / Green Tea
Longijing, Chine

Perles de Jasmin, Chine
Oriental Sencha, Japon

Thé noir / Black Tea

English Breakfast, Inde / Ceylan / Kenya
Darjeeling, Inde

Earl Grey, Inde

Lapsang Souchong, Chine

Pu Erh Tea
Premium Pu Erh, Chine

Guarda Golf Blend

Mélange exquis d’herbes, de fleurs et fruits bio

Infusion / Herbal Tea

Menthe poivrée, thym, verbena, tilleul,
camonmille, rooibos/orange, fraise/mangue

Thé froid / Ice Tea

Menthe
Rooibos/Orange
Guarda Golf Blend
Earl Grey
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