»

UK Y

o
>

MIZUKI Menu

3 amuse-bouches japonais
3 Japanese amuse-bouches

Carpaccio de thon rouge mariné a la sauce ponzu, caviar, ail
Carpaccio of marinated red tuna with ponzu sauce, caviar, garlic

Foie gras poélé a la sauce sumiso et yuzu
Pan-fried foie gras with sumiso and yuzu sauce

Assortiment de beignets de Iégumes
Selection of vegetable fritters

Mi-cuit de saumon en crolte de sésame, sauce verte et ceufs de saumon
Medium-rare salmon in a sesame crust, green sauce and salmon roe
Ou

Entrecéte de boeuf Wagyu Kagoshima A5 grillée,
sauce ponzu, sauce teriyaki et poivre au yuzu
Grilled Kagoshima A5 Wagyu beef entrecote,
ponzu sauce, teriyaki sauce and yuzu pepper

Dessert

120
Mizuki Menu (avec Wagyu) 180

Ce menu de dégustation est a partager entre tous les convives de la table.
This tasting menu is to be shared between all the guests at the table.



Entrées froides - Cold Starters

IF D LA FE DO AR 2 Horenso No Goma AeVEGAN Q
Epinards au sésame
Spinach with sesame

HEDY) SunomonoVEGAN

Algues et concombres en vinaigrette
Seaweed and cucumber in vinaigrette

T Kanisu®

Algues et concombres en vinaigrette, crabe
Seaweed and cucumber in vinaigrette with crab

F < A¥a7=Fnz Maguro No Nuta Ae OICIA

Thon rouge et poireaux a la sauce sumiso
Red tuna and leek with sumiso sauce

F <A D772 = Maguro no tataki ©

Tataki de thon a la vinaigrette japonaise
Tuna Tataki with Japanese vinaigrette

P—F T E < AD~ U % Samon matawa maguro no marine ®
Carpaccio de saumon ou thon mariné a la sauce ponzu, caviar, ail
Carpaccio of marinated salmon or tuna with ponzu sauce, caviar, garlic

Entrées chaudes - Hot Starters
B S Yakitori O&®

Brochettes de poulet grillées - Grilled chicken skewers
~)Ly = DOFEIET Perushe no Nambanzuke C@®
Escabeéche de perche - Escabeche of perch

7 H L EJE Agedashi DofuVEGAN POSSIBLE ®

Beignets de tofu - Tofu fritters

Hii1- H % Nasu Dengaku'EéAN ®
Aubergine a la sauce miso - Aubergine with miso sauce

THT T - RT LOKRHEFNZ Foie Gras Poélé No Ponzu Ae ®
Foie gras poélé a la sauce ponzu - Pan-fried foie gras with ponzu sauce

Tempura ©©®©

By 32 K im e D% Y A o+ Yasai Tempura MoriawaseVEGAN POSSIBLE
Assortiment de beignets de légumes
Selection of vegetable fritters

KIFFEDK Y A 1>+ Tempura Moriawase @
Assortiment de beignets de poisson - crevettes, perche & calamar
Selection of fish fritters — prawns, perch & squid

12

12

18

22

22

30/ 35

14

24

18

18

32

36

44



Plats chauds - Hot Main Dishes
JSIRY X Toriteriyaki ©

Poulet grillé a la sauce teriyaki
Grilled chicken with teriyaki sauce

) — X DA ZEHEE Gyu No Usugiri Shogayaki ©
Fines tranches d’entrecéte sautées a la sauce au gingembre
Thin slices of grilled beef entrecote with ginger sauce

) — X DR Y EX Gyu no Usugiri Teriyaki O®
Fines tranches d’entrecote sautées a la sauce teriyaki
Thin slices of grilled beef entrecote with teriyaki sauce

fi:H Y Bt = Sake Teriyaki ©

Saumon grillé a la sauce teriyaki
Grilled salmon with teriyaki sauce

FREEHAIE 196 = Gindara Kasuzukeyaki ©
Cabillaud mariné a la lie de sake et grillé
Grilled sake-marinated black cod

KpEO 7 V)V RO BEX Y — AT EEREE Y — R

Ooebi no guriru, teriyaki / shogayaki @ ®
Crevettes grillées a la sauce teriyaki ou gingembre
Grilled prawns with teriyaki or ginger sauce

32 DR T Yasai no mazegohan ©
Riz aux légumes
Rice with vegetables

Accompagnements - Side Dishes
gy Miso Shiru NI

Soupe Miso
Miso Soup

H 1 GohanVEGAN
Riz blanc
White rice

#3240 & Yasai ltame'EGAN
Légumes sautés
Sautéed vegetables
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Plats Signature MiZUKi - MiZUKi Signature Dishes

F—F L OMEEX, Y — AT =—/L Samon no Gomayaki, Sauce Verte
Mi-cuit de saumon en croilte de sésame, sauce verte et ceufs de saumon
Medium-rare salmon in a sesame crust, green sauce and salmon roe 42

T T AT 4 —X D H# A 7% Langoustine no Kadaif maki
Langoustine en kadaif a la truffe d’été
Crispy kadaif langoustine with summer truffle 52

[ 2 54 A 7 — % Kagoshima Wagyu Steak

Entrecbte de beeuf Wagyu Kagoshima A5 grillée (dés 100g),
sauce ponzu, sauce teriyaki et poivre au yuzu

Grilled Kagoshima A5 Wagyu beef entrecote (100g or more),

ponzu sauce, teriyaki sauce and yuzu pepper 100/100g9

Liste des allergénes - List of Major Allergens

Gluten - Gluten Soja - Soya Moutarde - Mustard
Crustacés - Crustaceans Lait - Milk Sésame - Sesame
CEufs - Eggs Fruits a coque et noix - Sulfites - Sulphites
Tree nuts
Poisson - Fish Lupins — Lupin
Céleri - Celery
Arachides - Peanuts Mollusques - Molluscs

Certains ingrédients présents dans nos plats peuvent parfois entrer en contact avec les allergenes mentionnés ci-dessus.
Veuillez vous adresser a un manager pour plus de renseignements. Certains plats peuvent étre adaptés.

Occasionally, some of the ingredients used in our dishes may come into contact with the allergens mentioned above.
Please speak with a manager for more information. Please note that some dishes can be adapted.

En raison de nos exigences de fraicheur, certains produits peuvent exceptionnellement étre manquants. Veuillez nous en excuser.
Due to our high standards of quality, some items may occasionally not be available. We thank you for your understanding.

Tous nos prix sont en CHF, TVA et service inclus. - All prices are in CHF, VAT and service included.



