Lle restaurant Mizuki by Kakinuma propose aussi des plats
chauds, tels que des “marmites, du boeu Wog u, de la
langoustine et des tempura. Pour des raisons de qualité, ceux-ci
ne sont pas recommandés a emporter.

The Mizuki by Kakinuma restaurant also offers hot dishes, such as
hot pots, Wagyu beef, langoustine and tempura. Due fo the effect
on the quality”of the dishes, these are not recommended to take
away.

En cas d'ollergie, nous vous prions de nous en aviser afin de nous
permettre d'adapter votre plat en conséquence.

If you have an allergy, please inform us and we will adapt your
dish accordingly.

En raison de nos exigences de fraicheur, certains produits
euvent exceptionnellement étre manquants.

Geuillez nous en excuser.

Due to our high quality standards, some items may occasionally

not be avai/af)q/e. ‘i/\/e thank you for your understanding.

Provenance des viandes
Beeuf et volaille : Suisse et France
Boeuf Wagyu : Japon

Origin of meat
Bee‘? and poultry: Switzerland and France
Wagyu Beef: Japan

Tous nos prix sont en CHF, TVA et service inclus.

All prices are in CHF, VAT and service included.

MiZUKi by Kakinuma

Guarda Golf Hotel & Residences
Route des Zirés 14
3963 Crans-Montana
027 486 2000
www.guardagolf.com/restaurants
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Japanese Cuisine | Guarda Golf Hotel & Residences | Crans Montana

Menu a emporter

Takeaway menu

027 486 2000




Nous prenons vos commandes par téléphone & tout
moment de la journée. Les plats seront préts & emporter
entre 12h00 et 14h00 ou entre 19h00 et 20h30. Veuillez
préciser votre heure de préférence au moment de votre

appel.

We are able to take your order at any time of day. The
ishes can_be collected at a time to suit gou between 12
p.m. and 2 p.m. or between 7 p.m. and 8:30 p.m. Please
communicate your preferred collection time “when you
place your order.

Pour passer votre commande, appelez-nous au
To place your order, please call:

027 486 2000

Entrées Froides / Cold Starters

A Hiyayakko - vesan rossiste
To

u froid avec gingembre, petits oignons fins et flocons de bonite séchée
Cold tofu with ginger, finely-chopped spring onion and dried bonito flakes

[E5NAEDERFZ Horenso No Goma Ae - veean
Epinards au sésame
pinach with sesame

EFDY) Sunomono - veean
Algues et concombres en vinaigrette
Seaweed and cucumber in vinaigrette

1= CEF Takosu
Algues et concombre en vinaigrette, avec poulpe
Seaweed and cucumber in vinaigrette, with octopus

BEEF Ebisu
Algues et concombres en vinaigrette, avec crevettes cuites
Seaweed and cucumber in vinaigrette, with cooked shrimp

BEEE Kanisu o
Algues et concombres en vinaigrette, avec crabe
Seaweed and cucumber in vinaigrette, with crab

FEHY S A Yasai Salada - vesan rosssie
Salade mélée a |a sauce originale Kakinuma
Mixed salad with original Kakinuma sauce

EFCAHHBTI=MA Maguro No Nuta Ae
on rouge et poireaux a la sauce sumiso
Red tuna and leek with sumiso sauce

FLADTF1=E  Maguro no tataki
Tataki de thon & la vinaigrette japonaise
Tuna Tataki with Japanese vinaigrette

AV ? B A lkasomen
Vermicelles de calamar
Squid vermicelli

HEFANDT ') F Shiromi no marine ) )
Carpaccio de poisson blanc mariné & la sauce ponzv, caviar, ail
Carpaccio of marinated white fish with ponzu sauce, caviar, garlic

Assortiments de Sushi & Sashimi du Chef
Chef’s Sushi & Sashimi Selections

FHEFEFEY EHE Yasai Sushi Moriawase - veoan
4 Nigiri végétariens, 12 Maki végétariens
4 Vegetarian Nigiri, 12 Vegetarian Maki

F R 8 Y At Sushi Moriawase
8 Nigiri, 6 Maki
8 Nigiri, 6 Maki

FEEY Eht Sashimi Moriawase

Assortiment de Sashimi
Sashimi Selection

FA - REHE Y B Sushi & Sashimi Moriawase
5 Nigiri, 6 Maki, 8 Sashimi
5 Nigiri, 6 Maki, 8 Sashimi

Desserts

Mochi Ice )
Une variété de saveurs a choix.
Several flavours from which to choose.

20

20

36

42

Y

52

68

6/pce

Nigiri & Sashimi a la carte ;:SC':S
H& % — Thon gras — Fatty tuna 18
H1 & % — Thon mi-gras — Medium-fatty tuna 16
775 - Thon rouge — Red tuna 12
H—E > - Saumon - Salmon 10
99 E - Loup de mer — Seabass 12
[&FE 5 - Sériole - Yellowtail Amberiack 14
7= Z - Poulpe - Octopus 10
LAY - Calamar - Squid 10
7% ~ Crevette — Shrimp 16
|F7=T - SaintJacques — Sea scallop 12
2 — Anguille - Fel 18
EFBEE — Omelette — Omelette 10
L < 5 — CEufs de saumon — Salmon roe 14
& UF - CEufs de poisson volant — Flying fish roe 20
2 [Z = Oursin — Sea urchin 26
A% — Crabe - Crab 22

&Y &5 - Thon gras mi-cuit — Fatty tuna cooked medium 22
AL H—F > - Saumon mi-cuit — Salmon cooked medium 14

Maki
Maki & la carte
6 piéces
RN 12
on rouge
Red tuna
RELHE 14
Thon gras haché et ciboulette
Chopped fatty tuna with chives
—E n
aymon
Salmon
Nl 8

Concombre et sésame
Cucumber and sesame

TRAK - <T3IH 8
Avocat et mayonnaise
Avocado and mayonnaise

AYTHIN=TE n
California (Surimi, avocat, ceufs de poisson volant, mayonnaise)
California (Surimi, avocado, flying fish roe, mayonnaise,

IETSA4%5 14
Crevette panée, concombre, mayonnaise, sauce teriyaki (4 pcs)
Breaded shrimp, cucumber, mayonnaise, teriyaki sauce (4 pcs

JRE—"
%or{ croquanf (ﬁ;ﬁgras haché, concombre, ciboulette,
mayonnaise, flocons tempura
Crispy tuna (Chopped fatty tuna, cucumber, chives,
mayonnaise, tempura flakes)

RN =Y F &
Thon épicé }Thon gras haché, ciboulette, mélange d'épices japonaises)
Spicy tuna (Chopped fatty tuna, chives, Japanese spice mix)

Sashimi
2 pigces
16
14
10
8
10
12
8
8
14
10

24
20
20

Maki
Inside-out
6 piéces



